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Vollkost Vegetarische Kost
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe
mit Lauchstreifen 2 3. 125152, 58,60 mit Lauchstreifen 2 3. 12,51, 52,58, 60
- *kk *k%k
& | Paniertes Schweineschnitzel 12 51 Kartoffel-Gemuseauflauf 52 54 58. 60
c H 51 i A A 12, 51, 52, 55, 57, 58, 60
o | mit Wedges — Kartoffeln an einer Krauter-Kasesol3e = 2% 2% 929/,
2 *kk *%k*
Mascarponecreme mit Birne und Quitte °2 8 Mascarponecreme mit Birne und Quitte %2 °8
1.237 kcal 1.115 kcal
Rinderbriihe mit Maultaschchen 3 51 54. 60 Gemisebrihe mit Fladle 3 51525458, €0
*k%k **k%k
= | Chili con Carne vom Rind 1,2,51,57,60 Blumenkohlréschen im Backteig 5t %
+ | an einer Backofenkartoffel mit Schwenkkartoffeln
$ | und einem Sauerrahmdip > 52 5557, 58,61 und einem Sauerrahmdip 5% 52 5557, 58, 61
5 *k*% *k%
Obstsalat Obstsalat
835 kcal 847 kcal
Schwarzwurzel-Cremesuppe 12 5% 52, 58,60 Schwarzwurzel-Cremesuppe 12 5152, 58,60
*k* *k%
£ | Kalbsbraten # 3 51.54.60.64 Vegetarische Kohlroulade 5 54 57. 60
g mit ChampignonrahmsoRe 12 5152 55,57, 58 mit Dampfkartoffeln
£ | Brokkoli und Schupfnudeln 52 58:60 und einer Gemiisejus > %0
s *k% *kk
Cheesecake-Pudding 2 %4 %8 Cheesecake-Pudding 52 %4 %8
1.087 kcal 859 kcal
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2 Brickentag
S (Ktiche geschlossen)
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Anderungen vorbehalten. Angebot so lange Vorrat reicht.

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Antioxidationsmittel; 3 mit Geschmacksverstérker; 4 mit SUBungsmitteI;HS mit StiBungsmitteln; 6 mit einer Zuckerart und StBungsmittel; 7 mit einer Zuckerart und SuRungsmitteln; 8 mit Zuckerarten und
SiRungsmittel; 9 mit Zuckerarten und SuRungsmitteln; 10 enthalt eine Phenylalaninquelle; 11 kann bei Uberméagigen Verzehr abfiihrend wirken; 12 mit Farbstoff; 13 geschwefelt; 14 gewachst; 15 geschwarzt; 16 mit Phosphat; 17 mit

Milchpulver; 18 mit Molkepulver; 19 mit Milcheiweif3; 20 mit Eiklar; 21 unter Verwendung von Milch; 22 unter Verwendung von Sahne; 25 chininhaltig; 26 koffeinhaltig; 27 Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; 50 genetisch verandert;

51 Glutenhaltiges Getreide; 511 Weizen; 512 Dinkel; 513 Kamut; 514 Roggen; 515 Gerste; 516 Hafer; 517 Hybridstamme; 52 Laktose; 53 Krebstiere; 54 Eier; 55 Fisch; 56 Erdnisse; 57 Soja; 58 Milch; 59 Schalenfriichte; 591 Mandeln;

592 Haselnisse; 593 Walnusse; 594 Cashewnisse; 595 Pecannisse; 596 Paranisse; 597 Pistazien; 598 Macadamia oder Queenslandnisse; 60 Sellerie; 61 Senf; 62 Sesamsamen; 63 Schwefeldioxid und Sulfide;

64 Lupine; 65 Weichtiere; 81 ohne Kuihlung haltbar (thermisiert); 95 frei von kennzeichnungspflichtigen Allergenen;



